Tous nos plats sont préparés avec soin, puist %< . .
conditionnés dans des boites spéciolemen’rcdnéu.es,»f:
pour passer au four, pour que vous puissiez s“ovou'rer_'. i
votre repas chaud et gourmand en toute simplicité. ~

Nous vous souhaitons de merveilleuses fetes,
profitez pleinement de chaque instant !
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E wlrées
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Assiette de foie gras et condiments a la
mangue (froid)

Aumoniére de noix de Saint-Jacques et
crevettes, sauce au safran (chaud)

Paté en crolte facon Richelieu et son
mesclun gourmand, vinaigrette aux
agrumes (froid)

Velouté de cucurbitacées au foie gras

(chaud)
Plits
C—gr———

Filet de boeuf facon Wellington, purée de
pommes de terre vitelotte

Brochettes de filets de cailles (4) aux épices
orientales, darphin de pommes de terre a
la truffe

Filet de Saint-Pierre, sauce champagne, flan
de légumes

Papillotes de merlus, tomates cerises
confites et velouté de panais

10€

10€

18€

16€

16€

15€

Desserts
Q/vwr\_ﬁ

e Kouign-amann, sauce 5€
au choix : caramel ou
chocolat

e Pavlova aux fruits 5€
exotiques

* Macaron
chocolat-champignon

Pour commander

Noel
jusqu’au 22 décembre

Nouvel an
jusgu’au 29 décembre




